
 

 

 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
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Unsere Speisen werden mit viel Liebe von unserem Küchenteam frisch für Sie 
zubereitet. 
 

Vorspeise  

• Rindercarpaccio                                                                                                  17,50 

Zartes, dünn geschnittenes Rindfleisch, frisch mariniert in hochwertigem Olivenöl und einem Hauch von 
Trüffelmayonnaise, wird kunstvoll auf dem Teller angerichtet. Dieses elegante Gericht wird mit frisch geriebenem 
Parmesan, knackigen Salat und einer Prise Meersalz verfeinert, um ein harmonisches Geschmackserlebnis zu bieten. Ein 
Muss für jeden Feinschmecker! 

• Rote Beete Carpaccio                                                                                         14,50 

Fein gehobelte, mariniert Rote Beete wird elegant auf einem Teller angerichtet und mit einem Hauch von Olivenöl und 
Trüffelmayonnaise verfeinert. Dieses vegetarische Carpaccio wird ergänzt durch frischen Salat und Walnüssen, die für 
zusätzlichen Crunch sorgen. Abgerundet mit frisch geriebenem Ziegenkäse und einer Prise Meersalz entsteht ein 
harmonisches Geschmacksprofil. Ein erfrischendes und leichtes Gericht, perfekt als Vorspeise oder als gesundes 
Hauptgericht! 

• Gratinierter Ziegenkäse                                                                             17,90 
Ziegenkäse mit Feigensenf, kandierten Nüssen und Salat  

   
• Tomaten Suppe           8,50 
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Hauptgang 
 
• Wiener Schnitzel                             32,00 
 
Knusprig paniertes, original Wiener Schnitzel aus zartem Kalbfleisch, serviert mit unserem hausgemachten, liebevoll 
zubereiteten Kartoffelsalat und fruchtigen Preiselbeeren – ein klassischer Genuss. 
 
 

• Rumpsteak                                                                                                                   35,50 
 
Saftiges Rumpsteak vom Rind, sorgfältig gegrillt und nach Wunsch gegart. Fein marmoriert für vollen Geschmack, außen 
aromatisch gebräunt, innen zart und saftig. 
Serviert mit Pommes und Salat Beilage                                                                                                            
 
• Karl‘s Krüstchen mit Pommes und Salat                                                                       22,50 
 
Zartes, paniertes Schnitzel, perfekt goldbraun und knusprig gebraten. Serviert mit cremige Champignons Sauce, Spiegelei 
und knackigem Salat. Ein unwiderstehlicher Genuss, der Tradition und modernen Geschmack vereint. Ideal für alle 
Liebhaber der herzhaften Küche! 
 

• Caesar Salat                                                                                             13,50/18,50/24,50 
 
Frischer, knackiger Romana-Salat wird kombiniert mit knusprigen Croutons und frisch geriebenem Parmesan. Abgerundet 
mit einem hausgemachten Caesar-Dressing, erhält dieser Salat eine cremige und würzige Note.  
Optional können gegrillte Hähnchenbruststreifen oder Garnelen hinzugefügt werden, um das Geschmackserlebnis zu 
vervollständigen. Ein herzhaftes, leichtes Gericht, das perfekt als Vorspeise oder Hauptgericht genossen werden kann! 

 
• Caesar Chicken Burger                                                                                                 22,50 
 
Genießen Sie unseren saftigen Caesar Chicken Burger, der aus zartem, gegrilltem Hähnchenfilet besteht, das perfekt 
gewürzt und marinierte ist. Der Burger wird auf einem Gourmet Brötchen serviert.  
Zusätzlich bereichern Caesar Salat, frisch geriebener Parmesan das Geschmackserlebnis und sorgen für eine herrliche 
Textur. Abgerundet mit einer Scheibe Tomate und Bacon bietet dieser Burger eine köstliche Kombination aus Aromen und 
Frische. Dazu servieren wir Knusprige Pommes. 
Ein unwiderstehlicher Genuss für alle Burgerliebhaber! 
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• Meerbarbenfilet auf Blattspinat                                                                                      26,00 
 
Zartes Meerbarbenfilet auf einem Bett aus frischem Blattspinat, begleitet von aromatischen und würzigen Kräuterkartoffeln 
- ein feines und elegantes Geschmackserlebnis. 
  
 

• Rigatoni in Parmesan-Sahnesauce mit Scampi                                                            26,50 
 
Rigatoni in cremigen Parmesan-Sahnesauce mit sonnengereiften Kirschtomaten und edlem Trüffel Öl, verfeinert durch 
frisch gebratene, saftige Scampi - ein Genuss für alle Liebhaber mediterraner Aromen. 
 

 
• Dreierlei Hering                                                                                                              18,50 
 
Traditionelle Heringszubereitung in drei Variationen mit passenden Beilagen. 
Ein exquisiter Genuss für Fischliebhaber.Unsere Variation aus drei raffinierten Heringzubereitungen. Erleben Sie den 
klassischen Matjes, mild mariniert und mit frischen Zwiebeln garniert. Dazu servieren wir einen würzigen eingelegten 
Sahne Hering, der mit einer feinen Gewürzmischung begeistert, sowie einen Brathering, der mit einem intensiven 
Geschmackserlebnis punktet. 
Das Ganze wird begleitet von frisch gebratenen Kräuter Kartoffeln, die das Geschmackserlebnis perfekt abrundet. Ideal 
als leichtes Hauptgericht oder als köstliche Vorspeise, die die Vielfalt des Herings auf wunderbare Weise präsentiert. 

 
• Lachs mit Wok Gemüse                                                                                                24,50 
 
Erleben Sie den Genuss von frisch gebratenem Lachs, zart und saftig, perfekt gegart für ein unvergleichliches 
Geschmackserlebnis. Serviert mit einer bunten Mischung aus knackigem Wok Gemüse—darunter knackige Paprika, zarte 
Zucchini und aromatische Möhren—verleiht dieses Gericht dem Lachs eine primavera-frische Note. Abgerundet mit einer 
delikaten Sojasauce und feinen Gewürzen ist dieses Gericht nicht nur leicht, sondern auch vollgepackt mit Aromen und 
Nährstoffen. 
Ideal für alle, die auf der Suche nach einer gesunden und köstlichen Option sind! 
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Dessert  

 
• Affogato al Café          5,50                                                               
(Vanilleeis mit heißem Espresso) 
 
 
• Der kleine Karl          5,90  
 (Vanille Eis mit gerösteten karamellisierten Kürbiskernen und Kürbis Kern Öl) 
 
 

• Crème Brûlle          7,50  
Französischer Dessert Klassiker mit karamellisierter Zuckerschicht und Vanillenote 
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Herzlich Willkommen in Café & 
Restaurant Karl ! 
Wir freuen uns, Sie bei uns begrüßen zu 
dürfen. 
Lassen Sie sich von unserem handverlesenen 
Speisen und exquisiten Getränken begeistern. 
Genießen Sie die gemütliche Atmosphäre und 
einen unvergesslichen Aufenthalt. 
Guten Appetit ! 
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Getränke  
 
Tönissteiner Medium 0,25l   0,75l                 3,00 € /7,00 € 
Tönissteiner Still 0,25l    0,75l                 3,00 € /7,00 € 
Coca-Cola 0,33l          3,90 € 
Cola Light/Zero 0,33l          3,90 € 
Spezi Krombacher 0,33l         3,90 € 
Bluna Orange, Zitrone 0,33l         3,90 € 
Schorle Apfel Naturtrüb 0,33l         3,90 € 
Schorle Rhabarber 0,33l         3,90 € 
Schorle Johannisbeeren 0,33l        3,90 € 
Schorle Maracuja 0,33l         3,90 € 
Schorle Kirsche Granatapfel 0,33l        3,90 € 
Schweppes 0,2l          3,50 € 
Bitter Lemon | Ginger Ale | Tonic Water 
Vaihinger Säfte          3,00 € 
Apfel | Orange | Kirsche | Johannisbeere | Maracuja 
 
 
 
Aperitifs 
 
Karl*-Cocktail           8,50 € 
mit Basilikum, Zitronengras, Limit & Prosecco 
Aperol Spritz 0,2l          8,50 € 
Moscow Mule                                                              10,50 €  
Sarti Spritz           8,50 € 
Sarti Lemon Spritz          8,50 € 
Campari Spritz          8,50 € 
Gin Tonic            9,50 € 
Espresso Martini          9,00 € 
Prosecco, Trocken 0,1l / Falsche                5,50 €/33,00 € 
Zero Secco 0,1l          5,50 € 
Cordino           7,50 € 
Bitterino           7,50 € 
Lillet            8,50 € 
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Bier 
 
Krombacher Pils 0,3l / 0,5l         3,80 € /5,80 €                                                                           
Radler  0,3l / 0,5l         3,80 € /5,80 € 
Starnberger 0,3l          3,80 € 
Krombacher 0,0% 0,33l         3,80 € 
Krombacher Radler 0,0% 0,33l        3,80 € 
Krombacher Dunkel Naturtrub 0,33l        3,80 € 
Krombacher Weizen 0,5l         5,80 € 
Krombacher Weizen Alkoholfrei 0,5l        5,80 € 
 
 
Kräuter, Obst & Freunde 
 
Ramazotti | Averna | Bailey's         4,00 € 
Sambuca |Helbing |Fernet Branca | Underberg       3,50 € 
Birkenhof Brennereien         4,00 € 
Alte Williams-Birne, Alte Kirsche, Alte Marille, Alte Himbeere 
Bachmann | Likör 43 | Butterscotch | Ouzo       3,50 €  
           

Heißgetränke 

 
Kaffee Crema Tasse          3,00 € 
Kaffee Crema Groß          4,10 € 
Espresso           2,90 € 
Doppio            4,10 € 
Cappuccino           3,70 € 
Cappuccino Groß          4,60 € 
Milchkaffee           4,60 €                                                                                               
Latte Macchiato          4,60 € 
Flat White           4,60 €                              
Schokolade Vollmilch | Karamell | Zartbitter                                              3,80 € 
 
 
Tee                               3,50 € 
| Darjeeling | Alpenkräuter | Kamille | Pfefferminze | Royal Gunpowder |  
Rooibos Vanille | Waldbeere | Mango Maracuja |  
Maracuja Orange | Mango Lychee | Earl Grey | Tulsi Relax |  
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Wein 

 

Grauburgunder säurearm, kräftig & fruchtig  0,2l                                          8,00 € 

Dieser kraftvolle und saftige Burgunder präsentiert fruchtige Aromen von Birne, Mirabelle und Honigmelone, 
umhüllt von einer sanften Nussigkeit. Ein perfekter Speisebegleiter und auch Solo ein Hochgenuss. 

Weißburgunder säurearm, elegant & fruchtig 0,2l.                                             8,00 € 

Ausdrucksstarker Körper, ausbalancierte Cremigkeit und tolle facettenreiche Aromatik gelber Äpfel, Ananas, 
Aprikose und Banane.Ein eleganter Begleiter zu vielen Speisen oder einfach Solo - Ein Genuss. 

Riesling saftig & frisch 0,2l                                             8,00 € 

Ein richtiger Spaßmacher! Fruchtbetont, kristallklar und mineralisch. Die Nase wird dominiert von grünem 
Apfel und Zitrusfrüchten. 

Scheurebe exotisch & saftig 0,2l                                             8,00 € 

fruchtig, saftig und mineralisch mit frischer Aromatik nach Stachelbeere, Grapefruit: Litchi und Birne. Der 
Geheimtipp für Genießer.  

Rosé fein und elegant 0,2l                   8,00 € 

Frischer und eleganter Rosé aus Spätburgunder-trauben. Begeistert durch feines Aroma von frischen 
knackigen Erdbeeren mit fruchtig-feinherbem, saftigen Geschmack. Zum sommerlichen Barbecue oder 
einfach eiskegühlt auf der Terasse mit Freunden. 
 
 
Der Kosmopolit Cabernet Sauvignon & Merlot 0,2l                        8,00 € 

Facettenreiches Zusammenspiel aus Merlot, Cabernet Sauvignon/ Cortis. Besticht mit Aromen reifer roter 
Beerenfrüchte und Noten dunkler Schokolade. Runder harmonisch-fruchtiger Charakter mit einer feinen 
Würze. 

Weinschorle 0,2l                 8,00 € 
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